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CRONBANK AG
Was macht uns zur 

Bank der Kooperationen



Mit System vor die Welle
Zweite Zeile



EnergiewendeUkraine KriegGlobale 

Lieferketten-

problematik

Halbleiter Krise COVID-KriseZinsentwicklung

INFLATION
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Statistisches Bundesamt: Pressemitteilung Nr. 274 vom 13. Juli 2023
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FOLGE

MIT DEN MITTELN VON

„GESTERN“ KÖNNEN DIE

RISIKEN DER ZUKUNFT

NICHT ADÄQUAT 

GESTEUERT WERDEN. 
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ANSATZ

Digitalisierung und Automatisierung bei den Partnern 

führt zu:

▪ schnelleren Kreditentscheidung bei Banken

▪ und insbesondere zu einem effektivem 

Risikomanagement bei der Kooperationszentrale
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NORDMANN UNTERNEHMENSGRUPPE

ECHT GASTRO PARTNER

Best-Practice:

Risikofrüherkennung neu gedacht am Beispiel der

Individualgastronomie



14

280 Jahre 
Gastronomie & 
Landwirtschaft

115 Jahre 
Bier-Großhandel



7 Braugasthäuser

Flagship im Herzen von Hamburg
Brauhausgastronomie seit 1995

Regie und Lizenz
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Von der Weide bis auf den Teller
Nachhaltigkeit

Regionalität

Urproduktion



Hersteller

Vom Halm ins Glas
Nachhaltigkeit

Regionalität



07.07.2022

Getränke-Großhandel

Norddeutschland
4.000 Gastronomieobjekte

3.000 Getränke-Artikel



Zunehmender Druck



DER GASTRONOM VON HEUTE
ein immer größer werdendes Universum an Aufgaben

Equipment Reparatur & Wartung Produktion

Einkauf

Backoffice

Rezepte & Kalkulation

Entsorgung

HR

Service & UmsatzMarketingRegulierungFinanzierung

Legal
Kassenbuch  &  Lohnabrechnung

Accounting  &  Controlling

Debitoren  &  Kreditoren

Archivierung  &  Steuern

Lieferanten  & Bestellung

Preiskontrolle  &  Angebote 

Bezahlung  &  RV

Kommunikation mit Lieferanten

Lagerung  &  Inventur

Start-Finanzierung

Monatliches Reporting (KÜV) 

Expansions-Finanzierung

HACCP & BGN

LMIV & CO2

Tierwohl

JA & StE

GoBD & BP

Zeiterfassung

Social media  &  Online reviews

Newsletter

CRM  &  Kommunikation

Reservierungen &  Checkout

Payment  &  Tip

Gutscheine  &  Omni-Channel

Mitarbeiter

Vermieter  &  Nachbarn

Behörden

Lebensmittelverschwendung

Fette  &  Verpackungen

Recruiting  &  Training

Dienstplan  &  Fluktuation

Gehälter  &  AV



200 Mitglieder        230 Mio. Partnerumsatz        120 Lieferantenverträge



UMSATZRANKING UND EINKAUFSPOTENZIALE
ECHT bündelt die Individualgastronomie zu Deutschlands größtem Key Account

Basis: foodservice - Die Top 100 der deutschen Profi-Gastronomie 2022 (full-service)

EECHT GASTRO 
PARTNER

heute

1.000 Mitglieder

1 Mrd Umsatz

350 Mio mandatiertes
 EK-Volumen

Ziel 
2026

200 Mitglieder

230 Mio Umsatz

70 Mio mandatiertes
 EK-Volumen



Unser 360° ECHT-Betriebssystem
Alle notwendigen Gastro-Systeme in einem Betriebssystem



sichtbar

• Sinkende Gewinne
• Preiserhöhungen/Inflation
• Personalverfügbarkeit
• Steigende Verschuldung
• Fehlkalkulation 
• Ineffizienzen

RISIKO

STATUS QUO
Der Gastronom & Stakeholder fährt „auf Sicht“

• Sinkende Umsätze

unsichtbar

• Liquiditätsprobleme



Was hat die 
Mondlandung mit 

Risikofrüherkennung 
in der Gastronomie 

zu tun?



RISIKOFRÜHERKENNUNG 
„from the past to tomorrow“

BWA

Nach > 2 – 15 Monaten

KPI-DASHBOARD

Echtzeit

1969 2024



Voraussetzungen

• Datenverfügbarkeit

• Datenanalytik und -verarbeitung

• Datenharmonisierung

• Risikomodelle (KI)

• Expertenwissen

• Frühwarnsysteme

• Compliance und Datenschutz

• …



ECHT 360° DASHBOARD
Komplexe Daten intelligent mittels API verknüpfen



Eine transparente Datenplattform 
zur Visualisierung risikorelevanter 
KPIs

Digitales Büro

• Mehrbetriebsfähig

• Digitales Rechnungsmanagement

• Management- & Informationssystem

DASHBOARD

• Risikomanagement-tool

• Real-Time Reporting/KPIs

• Benchmarking

Prozess-Automatisierung

ECHT 360° DASHBOARD
Das Management Cockpit für den Gastronomen



ECHT DASHBOARD Rückblick
Alle Daten auf einen Blick - Tagesaktuell



ECHT DASHBOARD BWA Analyse
Alle Kennzahlen auf einen Blick



ECHT DASHBOARD KOSTENANALYSE
Alle Kosten mit Abweichungsanalysen auf einen Blick
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